
je 15,–€

CATERING-ANGEBOTE – PREISE SAISON 2021 (01.04. – 31.10.)  – BUCHBAR AUF: HAFENKUECHE.DE

Getränke-Boxen (gekühlt mit 4 Gläser/ Becher & Eiswürfel)

Durstlöscher (für 4 Pers.)	 18,-€
2 Fl. Wasser 1 l (1 x mit Gas, 1 x still),
4 Fl. Fritz Limonade 0,33 l( 2 x Rhabarber, 2 x Apfelschorle)

Durstlöscher +
1 Fl. eisgekühlter Langlois Cremant 0,75 l	 29,50 €
1 Fl. eisgekühlten Champanger Castelnaut Brut 0,75 l	 49,00 €
1 Fl. eisgekühlten Champagner Ruinart Rose 0,75 l	 85,00 €
1 Fl. leichter Sommer Rose von Hammel 1 l	 23,00 €
1 Fl. Bergdolt Weissburgunder 1 l	 28,00 €

Bier-Box (24 Flaschen 0,33 l) 	 48,-€
gekühlte Biere selbst zusammen gestellt:
x Fl. Störtebecker Atlantik Pale Ale, x Fl. Störtebecker Freibier 
oder x Fl. Pilsner Urquell

1 Kasten Bier (20 x  0,5 l) 	 48,-€
erfrischendes Franziskaner Hefe Weizenbier
oder erfrischendes alkoholfreies Franziskaner Hefe Weizenbier

Corona Bucket 	 28,-€
12 Flaschen Corona 0,35 l

Wodka Lemon Box 	 54,-€
1 Fl. Absolut Vodka 0,7 l
8 Fl. Thomas Henry Bitter Lemon 0,2 l, Zitrone,
Eis, Becher

Havanna Club 3 Jahre mit Fritz Kola Box 	 54,-€
1 Fl. Havanna Club 0,7 l mit
8 Fl. Fritz Kola 0,2 l, Zitrone,
Eis, Becher

Tanqueray Box 	 54,-€
1 Fl. Hendricks Gin 0,7 l mit 
8 Fl. Thomas Henry Tonic Water 0,2 l, Zitrone,
Eis, Becher

Hendriks Thomas Box 	 69,-€
1 Fl. Hendricks Gin 0,7 l mit
8 Fl. Thomas Henry Tonic Water 
frischen Gurken Scheiben, Zitrone,
Eis, Becher Bei Abholung ist ein Pfand von 25,00 EUR je Box fällig. 

Bitte beachten Sie, dass die Grill-Boxen keinen Grill enthalten.

Picknick-Boxen (Bitte mit 48 h Vorlauf bestellen.)

Picknick-Box „Berlin“ (für 2 Pers.)	 48,-€
1 Bunte Bete aus der Glut mit Ziegenkäse, 2 Berliner Buletten mit Kartof-
felsalat, 2 Schnitzel mit Kartoffelsalat, 1x Hafenküchen-Currywurst im Glas, 
Coleslaw mit Miso und Ingwer, 1 Glas gepickelte Gurken, ofenfrische Bröt-
chen (1x hell, 1x dunkel), 2 dicke Scheiben Sauerteigbrot, 1 Butter, 1 Kräu-
terquark, 1 Senf, 1 Ketchup, 2 Plunder

Picknick-Box „Capri“ (für 2 Pers.)	 55,-€
Cous-Cous-Salat mit Salzzitrone, Petersilie und Mandel; Garnelen-
cocktail mit Chili und Besam; Fjordforellen Ceviche mit Passions-
frucht; gegrillte Hähnchenspieße mit Rosmarin und Zitrone; Coleslaw 
mit Miso und Ingwer, 1 Glas gepickelte Gurken, ofenfrische Brötchen 
(1x hell, 1x dunkel), 2 Scheiben Sauerteigbrot, 1 Butter, 1 Kräuter-
quark, 1 Senf, 1 Ketchup, 2 Plunder

Picknick-Box „Kleine Spreerundfahrt“ (für 2 Pers.)	38,-€
Cous-Cous-Salat mit Salzzitrone, Petersilie und Mandel; 2 Berliner 
Buletten mit Kartoffelsalat; 2 Sandwichs mit Wacholderschinken und 
Bergjausenkäse; 2 Sandwichs mit gebeiztem Lachs und Gurke, 2 Plun-
der 

Picknick-Box „Vegi“ (für 2 Pers.)	 38,-€
Cous-Cous-Salat mit Salzzitrone, Petersilie und Mandel, vegetarische 
Buletten mit Kartoffelsalat, Coleslaw mit Miso und Ingwer, 1 Glas 
gepickelte Gurken, ofenfrische Brötchen (1x hell, 1x dunkel), 2 Schei-
ben Sauerteigbrot, 1 Butter, 1 Kräuterquark, 1 Senf, 1 Ketchup, 2 
Plunder 

Frühstücks-Box (für 2 Pers.)	 30,-€
2 gekochte Eier, Bircher Müsli mit Granola, 2 Stück Handobst, ofenfri-
sche Brötchen (1x hell, 1x dunkel), 2 dicke Scheiben Sauerteigbrot, But-
ter, Kräuterquark, Glas Marmelade, Glas Nutella, Glas Honig, Käse- und 
Wurst-Aufschnitt, frisch gepresster Orangensaft, 2 Plunder, Thermoskanne 
Kaffee oder Tee (0,6 l), Milch und Zucker

Grill-Boxen (Bitte mit 48 h Vorlauf bestellen.)

Grill-Box „Kleine Spreerundfahrt“ (für 4 Pers.)	 56,-€
4 Hühnerbrust-Spieße je 60g mit Rosmarin und Zitrone (240g Hühner-
spieße), 4 Stück Duroc Schweinenacken je 60g mit Chimichurri (240g), 
4 Stück Hafenküchen-Merguez (240g Bratwurst), 2 Portionen Haloumikä-
se mit Fenchel, Orangenblütenhonig und Cumin (250g), ofenfrische Bröt-
chen (2x hell, 2x dunkel), 4 Scheiben Sauerteigbrot, Cous-Cous-Salat mit 
Salzzitrone, Petersilie und Mandel (500g), Kartoffelsalat mit Gurke und 
Radieschen (500g), Coleslaw mit Miso und Ingwer, Basilikum-Zitronen-
butter, Senf, Ketchup, Chimichurri, Currysauce (je 80g)

Grill-Box „Große Spreerundfahrt“ (für 4 Pers.)	 69,-€
2 Hühnerbrust-Spieße je 60g mit Rosmarin und Glutzitrone (120g 
Hühnerspieße); 2 Stück Duroc Schweinenacken je 60g mit Chimichurri 
(120g); 4 Stück Hafenküche Merguez (240g Bratwurst); 4 Stück Rin-
derhüftsteaks je 60g mit Gremolata (240g Rinderhüfte); 2 Stück Schotti-
scher Lachs je 60g mit Limonenöl und Dill (120g); 2 Stück Garnelenspie-
ße je 2 Stück mit Chili und Sesam; 2 Portionen Haloumikäse mit Fenchel, 
Orangenblütenhonig und Cumin (250g); ofenfrische Brötchen (2x hell, 
2x dunkel), 4 Scheiben Sauerteigbrot, Cous-Cous-Salat mit Salzzitrone, 
Petersilie und Mandel (500g); Kartoffelsalat mit Gurke und Radieschen 
(500g); Coleslaw mit Miso und Ingwer; Basilikum-Zitronenbutter, Senf, 
Ketchup, Chimichurri, Currysauce (Weckglas je 1x Glas a 80g); Müll-
beutel, Tischdecke; 4 Bestecktaschen, 4 Teller; Salzstick und Pfefferstick, 
Mini TicTac

Grill-Box „Vegi“ (für 4 Pers.)	 46,-€
2 Portionen Feta-Käse mit Olive und Zitrone (120g pro Portion), 4 Portio-
nen Süßkartoffel mit Chili und Sesam (600g), 4 Stück Beyond-Meat-Brat-
wurst je 100g (400g), 2 Portionen Haloumikäse mit Fenchel, Orangenblü-
tenhonig und Cumin (250g), ofenfrische Brötchen (2x hell, 2x dunkel), 
4 Scheiben Sauerteigbrot, Cous-Cous-Salat mit Salzzitrone, Petersilie und 
Mandel (500g), Kartoffelsalat mit Gurke und Radieschen (500g), Coleslaw 
mit Miso und Ingwer, Basilikum-Zitronenbutter, Senf, Ketchup, Chimichur-
ri, Currysauce, Salzstick und Pfefferstick, Mini TicTac

Dessert Upgrade (für 4 Pers.)	   8,-€
2 Weckgläser Kokos Panna Cotta mit Himbeeren
2 Weckgläser Hafer-Salzkaramell Creme mit Schokosauce

Zusätzliche Optionen Catering

Kiste Eis oder 
Kühlbox mit Eiswürfel


