
WEIHNACHTSMENÜ

Tatar von der Fjordforelle
Meerrettich, Buttermilchsud, Dillcreme & Forellenkaviar

oder

Cremige Topinambursuppe
Mandel Dukkah & Vanille Öl 

oder

Marinierter Wintersalat
Vinaigrette, Gewürzgranola & eingelegter Kürbis

oder

Essenz von der Ente
Ententortellini & Wurzelgemüse

⁕  ⁕  ⁕

Maronen Gnocchi
braune Butter, Parmesan & Pilz Duxelles

⁕  ⁕  ⁕

Gebratene Entenbrust
Hafenküche Rotkohl, Klöße & Entenjus

oder

Rosa Hirschrücken
Petersilienwurzel, Cassis, Mohn & Gewürzjus (zzgl. + 6 €)

oder

Gebratenes Kabeljaufilet
Schnittlauch-Brandade, karamellisierter Spitzkohl & Beurre Rouge mit lila Senf

oder

Kürbis Risotto
Ziegenkäse, Kürbiskerne & gebratener Chicoree

⁕  ⁕  ⁕

Boskopp Apfel
Spekulatiuseis, Bratapfelschaum & Tonkabohne

3 Gänge   75 €
4 Gänge mit Maronen Gnocchi   85 €

EXTRA

Käse von der Cantine d`Augusta
Comte, Roquefort, Camembert & Saint Felician (statt Dessert + 6 €)




